LABISQUIINVOUS FROFOSE

Ses Apériti{:s :
Ricard (2l)

Kir Vin Blanc (10cl)

Kir Breton  (10cl)

Kir Royal (10cl)

Coupe de Champagne (10cl)
Whisky/Gin/Vodka (4<l)
Whisky supérieur  (4<)
Martini blanc / rouge (4<l)
Porto rouge (4cl)
Pommeau (4<l)

Ses bieres :

Biere Prcssion Stella Artois (25c])
Biérc Prcssion Hocgaardcn (Z5CD
Cidre Pression (12cl)

Biéres sans alcool (stc"a)

565 Sodas :

Orangjna (25¢l)

(Coca/ coca lignt/ Perrier (33cl)
| imonade (25cl)

Jce Tea(25cl)

Jus de fruits (25¢l)

340€
3.20€
3.30€
6.50€
7.20€

6.20€

7.50€
4.20€
340€
340€

3.20€
3.80€
2.50€
340€

3.20€
3.20€
2.50€
3.20€
3.20€

(Fommc, ananas, Pamplcmoussc, orange, tomatc)

Prix nets / service compris

Ses [ aux:

Plancoet/Badoit (ioocl) 3.50€
Plancoet/Badoit (50cl)  3.00€

Ses digcstimcs :
Get27,/31(4cl) 640€
Cognac/ Calva (4l) 6.80€
[ au de vie (4l 6.80€

Ses boissons chaudes :

Café/ déca 1.90€
Grand Camcé 3.50€
The 3.80€



Scs [ ntrées :

Croustillant d’andouille et son camembert chaud 6.50€
CE _uf cocotte au foie gras 7.20€
Maqucrcaux marinés 7.80€
SouPc de poisson 7.50€
Méli-mélo de la Bisqu’in 2.80€
Saumon mariné facon (Gravlax 7.20€

Ses [ruits de mers -

Aissiette de crevettes mayonnaise maison 7.80€
Assictte de bulots mayonnaise maison 7.80€
Assictte de crevettes et bulots 10.50€
6 huitres creuses N°3 11.00€
9 huftres creuses N°3 15.00€
12 huitres creuses N°3 19.50€

Scs Flats :

Faux filet beurre maitre d’hétel 14.80€
Poulet cocotte 11.50€
Marmite du pécheur 13.50€
Risotto de la mer 16.80€
Péche du jour 14.80€
Poisson du jour 9.80€

,,,,,,,, et Ics suggcstions du chc{:au tablcau

T outes nos viandes sont d’originc francaise ou curopéenne

Prix nets / service compris



Saladc fraicheur: 14.80 €

(Crcvcttcs, médai"ons de Homard, saumon gravlax, avocats, tomates, Pamplcmoussc)

565 omelettes :

Omelette nature 6.80€

Omelette pomme de terre lardons 8.50€

Scs Formules :

f:ormulc de Pécailler 2%3.00€

(9 hu?trcs, bulots, crevettes + | verre de vin)

Formule T ntrées/ Plats ou Plats/ Desserts 13.30€
(Au choix dansle menu a 1 6.50€) Sau{: Week end ctjours feries

Formulc du f)ouckot : 13.50€

~Moulcs Mariniére + 1 verre de 5auvignon ou

(ne bolée de cidre + 1 cafe)

Menu Mousse : (-de 10 ans) 2.00€

Steak frites ou Poisson frites
Glacc 2 boules

~

1 boisson (ice tea, Iimonadc, 5iroP)

Prix nets / service compris



Menua26.50€

'Cf_mc cocotte au foie gras
“Saumon mariné 3 baneth facon gravlax
Méli-mélo de la Bisqu’in

-8 huitres creuses N°5

&

Risotto de la mer
Faux filet beurre au romarin

Feche dujour

r

Dcsscrts alacarte

Prix nets / service compris



Menua 16.50€

'Croustiﬂant dandouille et camembert chaud
'Crcvettcs roses et bulots mayonnaise maison
{)oupc de Poisson
Maqucrcaux marinés

o~
-~

-Moules Mariniere
Foisson dujour
Marmite du Péchcur

'F oulet cocotte

r

'Hc flottante

-] arte maison

Riz au lait grancl mére

€5laces

Prix nets / service compris



Assiette de f:romage : 6.00€

565 desserts :

Creme brulée 6.80€
lle flottante 5.50 €
Riz au lait grand mere 5.00 €
T arte maison 6.00€
Charlotte au chocolat maison 6.80€
T arte fine aux pommes tiedes 6.50€
Pot de créeme au caramel beurre salé 6.00€
Coupe de glaces 2 boules 4.00€

3 boules 5.50 €
V anille intense, chocolat, pomme verte, noix de coco, douceur
framboise, coeur de fraise, caramel beurre salé, citron vert, café pur

arabica, cassis intense, Pistachc, rhum raisin, menthe fraicheur

chocolat)

Supplémcnt chanti“y 140€
Sorbet alcoolis¢ 7.20€
Vins Blancs :

75 37.5

Prix nets / service compris



Muscadet/lie 13.50€
[ ntre deux mers 17.50€
Chablis AOFP 28.00€
Vins Rosés :

Provence Masterel AQOF 16.80€
Gascognc upyY 17.50€
Vins Rougcs :

T ouraine Gamag AOF 15.00€
Saint F milion Roc de Giiraudon AQF 20.00€
Cote du Rhone AQOF 4.50€
Bourgognc Cote de Beaune AQOF 32.00€
Nos Fichets de vin :

Vin au Verre 12l 3.20€
Rosé en Pichct 50(:‘ 8.50€
Rouge en Pichct 50cl 8.50€
B]anc en Pichct 50c| 8.50€
Pichet Char::lonnay 50cl 9.50€
Pichet 25¢l (blanc, rouge, rosé) 450€
Fichct Char::lonnay 25¢ 5.50€
Cidrc :

Cidre (75 cl) 92.00€
Cidre Fichet (50cl) 6.50€
Verre de cidre Prcssion i2c 2.50€
Champagnc :

[ acourte (75cl) 5440€

Prix nets / service compris

9.50€

14.80€



